
FAMA 2026-3

Abendmenü



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Empfehlung  
des Küchenchefs

Cremige Fischsuppe
Schalentiere, Fenchel, Dill
Enthält: SFMLTB

Kalbsfilet
Knollensellerie, Spinat, Rosenkohl, Sauce Bordelaise

Enthält: MLRT

Crème Brûlée
saisonale Beilage

Enthält: EM

3-Gänge-Menü 599,-



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Vorspeisen

In Salz gebackene Rote Bete� 169,-
Chèvre, Sahnevinaigrette, Petersilienöl
Enthält: MT

Cremige Fischsuppe� 169,-
Schalentiere, Fenchel, Dill
Enthält: SFMLTB

Gratinierte Flusskrebsschwänze� 169,-
Sauce Mousseline mit Senf und Curry, mit Käse überbacken
Enthält: SEMRB

Jakobsmuscheln� 199,-
gegrillte Miesmuscheln, Champignons, geröstete  
Blumenkohlcreme, in Butter gedämpfter Miesmuschelsud
Enthält: MLTB

Pochiertes Ei� 179,-
geröstete Brioche, Pfifferlinge, eingelegte Zwiebeln, 
Trüffel-Buttersauce, gehackte Haselnüsse, Kresse
Enthält: 1GEMbNT

Rindertatar� 189,-
frittierte Pilze, Eigelb, Kapern, Gruyère, 
Steinpilzmayonnaise, Dijon-Senf
Enthält: EMRT



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Krokette� 299,-
Steinpilze, Cannellini-Bohnen, Gruyère, 
gerösteter Romanasalat, Zitronenmayonnaise
Enthält: 1GEMRT

Topinambur� 299,-
confierter Topinambur, geröstete Kastanien, 
Pinienkerne, Ricotta, Estragoncreme
Enthält: MT

Lachsforelle� 359,-
geröstetes Brot mit Kräutern, Rogen, 
Dillkartoffeln, Remouladensauce
Enthält: 1GFMRT

Seeteufel� 369,-
Pastinake, Kartoffelpüree mit Zitrone, Sauce Vierge
Enthält: FMT

Hauptgerichte
Für Kinder können Hauptgerichte als halbe Portion bestellt werden (gilt nicht für Entrecôte)

Wahl der Beilagen

Extra Reis oder Kartoffeln� +25,-

Wählen Sie zwischen Reis, Salzkartoffeln, Ofenkartoffeln,  
Pommes Frites, Sahne-Kartoffelgratin oder Backkartoffel

Bitte fragen Sie Ihren Kellner nach Informationen zu Allergenen



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Lamm� 359,-
Herbstkohl, grüne Bohnen, thymian-gebackene Süßzwiebel, 
Lammjus mit schwarzem Knoblauch
Enthält: MLT

Kalbsfilet� 369,-
Knollensellerie, Spinat, Rosenkohl, Sauce Bordelaise
Enthält: MLRT

Pfeffersteak� 369,-
Cannellini-Bohnen, Pilze, Salbeiöl, grüne Pfeffersauce
Enthält: MLRT

Entrecôte 225—250 g� 479,-
gegrillter Romanasalat, gerösteter Kohl, 
Béarnaise mit Tomate und Sardelle
Enthält: EFMT

Wenn Sie ein wahlfreies 2- oder 3-Gänge-Menü vorab gebucht haben, können Sie auf Wunsch 
als Hauptgericht ein Entrecôte bestellen (Aufpreis 55,- pro Person). Gilt für bis zu 9 Personen 
je Bestellung.

Hauptgerichte
Für Kinder können Hauptgerichte als halbe Portion bestellt werden (gilt nicht für Entrecôte)

Wahl der Beilagen

Extra Reis oder Kartoffeln� +25,-

Wählen Sie zwischen Reis, Salzkartoffeln, Ofenkartoffeln,  
Pommes Frites, Sahne-Kartoffelgratin oder Backkartoffel

Bitte fragen Sie Ihren Kellner nach Informationen zu Allergenen



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Nachspeisen

Apfelkuchen� 169,-
Mandel, Apfelgelee, eingelegter Apfel, Mascarpone-Eis
Enthält: 1GEOMaNT

Schokoladen-Delice� 169,-
Schokoladencreme, Rumtopf, Vanilleeis
Enthält: 1EOMT

Crème Brûlée� 159,-
saisonale Beilage
Enthält: EM

Dreierlei Käse� 169,-
Bitte fragen Sie Ihren Kellner

Dessert des Schiffes� 159,-
Bitte fragen Sie Ihren Kellner

Schokoladentrüffel� 69,-
Bitte fragen Sie Ihren Kellner



Abendmenü

Alle Preise in NOK. Preisänderungen vorbehalten.

Kindermenü
Kinder bis 15 Jahre

Während der norwegischen Schulferien wird anstelle des Kindermenüs ein Buffet angeboten

Fischteller� 109,-
panierter Fisch, Remoulade, Salat, Pommes Frites
Enthält: 1GEFRT

Pizza� 109,-
Tomatensauce, Käse, Schinken
Enthält: 1GMLT

Hamburger� 109,-
Salat, Pommes Frites
Enthält: 1-3GEOMbNT

Pasta Bolognese� 109,-
Fleischsauce, Parmesan
Enthält: 1GEOMRLT

Nachos� 109,-
Nachos, Fleischsauce, mit Käse überbacken
Enthält: ML

Vanilleeis� 69,-
Enthält: EOM



SVANEMERKET

Trykksak
241 640

Alle Gerichte in der Speisekarte sind mit Allergenen gekennzeichnet.  
Wir können die Gerichte anpassen, damit sie keine Allergene enthalten. Fragen Sie gerne Ihren Kellner bei der Bestellung.

ALLERGENINFORMATION

E
Eier

O
Soja

U
Lupinen

R
Senf

M
Milch

F
Fisch

B
Weichtiere

A
Sesamkörner

L
Sellerie

S
Krustentiere

P
Erdnüsse

T
Sulfite

G
Gluten

N
Nüsse

1	 Weizen
2	Roggen
3	Gerste

4	Hafer
5	Dinkel
6	Kamut

A	Mandeln
B	Haselnüsse
C	Walnüsse
D	Cashewnüsse
E	Pekannüsse

F	Paranüsse
G	Pistazien
H	Macadamianüsse


