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— CRUISES —

Cruise Menis 2011
M/S Color Fantasy & M/S Color Magic

Cruise Meni Nr. 1
Katenschinken und Chevre Mit Grisini, Salsa von Mango- und Cantalope Melone

Kalbslende Gebackene Kirschtomaten, griiner Spargel, in Kerbel- und Butter sautierte Méhren,
Madeira-Bratenfond und kleine gebackene Gewiirzkartoffeln

Schokoladen Terrine Von dunkler und heller Schokolade, mit Honig glasierten Haselnlissen, in Chili
gebackene Ananas, Kakao- und Kokosfond

3-Géange-Menu pro Person: EUR 49,00
2-Gange-Ment pro Person: EUR 40,00

Cruise Menu Nr. 2
Fischsuppe mit Sahne verfeinert Miesmuscheln, Kokos und gerdsteter Sellerie

Im Ofen gebackenes Lammcarré Knoblauch- und Koriander Butter, Gemuse Fricassé ,Prima Vera"“,
Fondant Kartoffeln

Frichtesalat mit Likor mariniert Mascarpone Creme und Mandelkekse

3-Gange-Menu pro Person: EUR 47,00
2-Gange-Menu pro Person: EUR 38,00

Cruise Meni Nr. 3
Hahnchenbrust ,Ballotine” Mit Spargel und Shitake Dressing auf gelben Rosinen

Medallions vom , Salma Lachs” Kleines ,Confiture* Gemuse aus dem Wok, Petersilien Coulis und
Aioli Kartoffeln

Zitronen Toértchen Mit Coulis von Sauerkirschen und Karamellzucker

3-Géange-Menu pro Person: EUR 47,00
2-Gange-Menu pro Person: EUR 38,00

Cruise Meni Nr. 4
Forellen Tartar , Tonnato" Zwiebel Marmelade mit Granatapfeln und Lachsrogen

Rinderfilet Steak Mit glasierten Schalotten, Mais Timbale, gertstete Haricot Vert, Sauce ,Diable” und
Thymian Kartoffeln

Creme Catalana Mit karamellisiertem Zucker und in Chili gebackenen Kumquat

3-Géange-Menu pro Person: EUR 49,00
2-Gange-Menu pro Person: EUR 40,00

Cruise Menu Nr. 5
Fricassé von Krabben auf Koriander Toast Mit Guacamole und Fenchel Salat

Gebratener Hirschriicken Gefiillte Tomate, Pilz- und Schnittlauchragout, karamellisierte Riben,
Steinpilzcreme und Uberbackene Sahne Kartoffeln

Kasecreme Torte mit schwarzen Johannisbeeren Und marinierte Waldbeeren

3-Géange-Menu pro Person: EUR 56,00
2-Gange-Menu pro Person: EUR 47,00

Glltig 01.01. — 31.12. 2011.

Die Menus sind nur bei Vorabreservierung und fiir Gruppen von mindestens 10 Personen erhéltlich
und missen spatestens 8 Werktage vor der Abreise bestellt werden. Gleiche Meniiwahl fur die
gesamte Gruppe. Druckfehler und Anderungen vorbehalten.



